VERNATSCH

Reflexion 2022

Il Vernatsch "Reflexion" rispecchia le mie radici altoatesine. Questo vitigno autoctono esiste in
Alto Adige dal XVI secolo. Purtroppo, la superficie vitata si & drasticamente ridotta nel corso degli
anni. Ma credo che questo vitigno abbia un potenziale enorme. La sua finezza ci permette di
produrre vini che riflettono perfettamente il terroir. A volte bisogna riflettere per apprezzare cid
che si possiede.

VITIGNO ALCOOL ACIDITA ZUCCHERO RESIDUO

Vernatsch 13% vol. 5q/l 0,59/l

VINIFICAZIONE

Dopo la diraspatura delle uve, segue una macerazione spontanea di tre settimane in vasche
d'acciaio. Nell'ultimo terzo della fermentazione, il cappello di vinaccia viene sommerso nel vino
per estrarre delicatamente i tannini e prevenire l'ossidazione. Il vino viene poi affinato per 12 mesi
in tonneaux e per altri 6 in serbatoi di acciaio inox.
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